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El objetivo de esta practica es elegir entre cuateynativas la mejor eleccién para desarrollastna
empresa. Esta eleccion la llevaremos a cabo medémétodo de eleccidon multicriterio de alterresiv

Por lo tanto, tomaremos como nuestro objetivo adést alcachofas precocinadas, y como nuestras
alternativas de estudio soAlcachofas congeladas, Conserva de alcachofa, Quinta gama y Gourmet.
Entonces, cogeremos los atributos que mas nos watuia en nuestro proyecto para la creacciénale |
empresa.

La tabla que se adjunta a continuacion nos basdesmie el punto de vista del consumidor, tomando
como el valor mas importante la calidad nutritiva:

Alcahofas precocinadas

Calidad .nutntlva Precio final Tiempo de Caducidad
(kcalorias/100 (€/kQg) reparacion (min) (meses)
gramos) 9 prep
Alcachofas 37
congeladas 4,42 € 10 6
Conserva de alcacho, 128 7.20 € 5 18
Quinta gama
(Alcahofa hervida) 50 11,80 € 5 1
Gourmet (Pate
Alcachofa) 44 25,00 € 3 18

Tabla 1. Valoracién de nuestro objetivo Alcachgfeecocinadas

Para reconocer cual es el mejor producto que posiemsefiar a nuestro promotor debemos dividir
todas y cada una de nuestras alternativas porl@ res mejor que hemos obtenido en nuestra tabla
informativa, para ello observamos la tabla.2 quer@os a continuacion:

Calidad nutritiva Precio final Tiempo Caducidad
(kcalorias/ 100 (€/kQ) preparacion (min) (YERED)
gramos)

Alcachofas
congeladas

Conserva de
alcachofa

Quinta gama
(Alcahofa
hervida)

Gourmet (Pate
Alcachofa) 5.66 1 1

Tabla 2. Eleccién de la mejor alternativa para traggomotor
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Para nuestro promotor seleccionamos como mejordogdei produccion de alcachofa en conserva,
porque es la “mas mejor” opcioén tanto como prodbetoeficioso en salud para el consumidor como para
nuestro promotor por ser un producto poco pereceder

A continuacién, seleccionaremos por asignacionctiréa mejor opcion que hemos elegido para
nuestro estudio, siempre desde el punto de vidta&atsumidor y con la mejor opcidn para nuestro
promotor. Tenemos entonces:

Calidad nutritiva [1] > Precio final [2] > Tiempo preparacién [3] >
Caducidad [4]

A continuacion, obtendremos los pesos preferersiate funcién del ordén de importancia que
nosotros le damos en relacién a los otros atribl®aga hallar estos pesos preferenciales, necesitim
siguiente férmula:

Aplicando esta férmula obtenemos estos resultados:

W, (Calidad nutritiva) = 4

W, (Precio Final) = 2

W; (Tiempo preparacion) = 1,33
W, (Caducidad) = 1

Para realizar la seleccion de la mejor opciénzatitmos el método de Saaty, que consiste en la
comparacion simultanea de valores subjetivos, asidm valores entre el uno y el nueve, en funcién d
su importancia respecto al otro criterio.

Calidad nutritiva  Precio Final Tiempo preparaciér Caducidad

Calidad nutritiva

Precio Final

Tiempo preparacior
Caducidad

Tabla 3. Método de Saaty en nuestro proyecto

Para resolver esta matriz tenemos que resolveramtedias ecuaciones que dan como solucion lalfrivia
para ello obtenemos estas ecuaciones:

W, - 3W, =0

W;—5W;=0

W;-3W,=0

1/3W, — 1/3W; =0
W, —-7W, =0
W3 - 7W4 =0
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Establecimiento de pesos preferenciales de crit@ao parejas

Calidad  Precio Tiempo Caducidad W, Wi
nutritiva Final  preparacion normalizado

Calidad
nutritiva
Precio
Final

(1-3-5-3)7a

1 1 \/a

(§ 1-§-7) 2.59

) 0,94

Wi= 1 1,7+ = 0,54

Gaa s

5 7 0,76

1 a

Z.2.7.1

5357

INDICE DE NORMALIZADO

2,59+ 0,94+ 0,54+ 0,76 = 4,83

2,59 0,54
0,94 | . INDICE DE NORMALIZADO _ | 0,19
0,54 | = 4,83 ~1o011
0,76 0,16
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Calidad
nutritiva
Alcachofa
congelada

Conserva
5 gama
Gourmet

Precio final

Alcachofa

congelada

Conserva
5 gama
Gourmet
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Alcachofa
congelada

Conserva
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Tiempo de  Alcachofa  Conserva 5 gama Gourmet
preparacion congelada
Alcachofa

congelada

Conserva
5 gama
Gourmet

11 1\ 7
(1‘5‘5‘5)
Wi /029
,_(5.1 1.—) 1,14
VVl_ 3 L 1
1y /4 3
3.1-1-=
(311:3)
(9-3-3-1)"a

Caducidad Alcachofa  Conserva 5 gama Gourmet
congelada
Alcachofa

congelada

Conserva
5 gama
Gourmet

(1 1y /a

1._.5._>

7 71 0,56

oo 719D [282

‘T 11 M \022
S 2,82
(59 9)
(7-1-9-1)"a
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Caducidad Calidad

nutritiva

0,54
Alcachofa 0,41
congelada

0,19

Precio final

Practica 1

0,11

Tiempo de
preparacion

Caducidad Peso global
0,16
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Conserva 4,58

5 gama 0,73

Gourmet 0,73

3,71 0,29 0,56 1,05

1,49 1,14 2,82 3,33

0,76 1 0,22 0,71

0,24 3 2,82 1,22
(0,54 - 0,41) + (0,19 - 3,71) + (0,11 - 0,29) + (0,16 - 0,56) /1,05
beso elobal = (054 458) + (0,19 -1,49) + (0,11 1,14) + (0,16 - 2,82) _ [ 3,33
eSO IO = (9 54.0,77) + (0,19 0,76) + (0,11- 1) + (0,16 -0,22) | 0,71
1,22

(0,54 -0,73) + (0,19 - 0,24) + (0,11 - 3) + (0,16 - 2,82)

Conserva Congelada Gourmet >2Gama

Resultado
Conserva

Congelada
Gourmet
52 Gama
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